


A Rede Jalapão de Produtos Artesanais 
é composta por famílias agroextrativistas 

da Área de Proteção Ambiental do 
Jalapão, instituições parceiras, 
colaboradores e comunidades, 
com interesses voltados para a 

conservação do Cerrado e busca de 
alternativas de melhoria da qualidade de 

vida para os moradores rurais, a partir dos 
seguintes princípios:

A Área de Proteção Ambiental do 
Jalapão, com quase 462 mil hectares, foi 

criada em 2000 e está  entre  três 
importantes Unidades de Conservação 

de proteção integral do Cerrado: 
Estação Ecológica Serra Geral do Estação Ecológica Serra Geral do 
Tocantins, Parque Nacional das 

Nascentes do Rio do Parnaíba e Parque 
Estadual do Jalapão.

As principais atividades apoiadas pela 
equipe gestora da APA do Jalapão são: 
• Manejo integrado do fogo
• Extrativismo dos frutos do Cerrado
• Agricultura familiar
• Turismo de base comunitária

O Manejo Integrado do Fogo é uma estratégia que associa aspectos ecológicos, socioeconômicos e técnicos com o 
objetivo de integrar ações de controle de queimadas e de prevenção e combate aos incêndios florestais. 

Na APA do Jalapão essa estratégia está sendo aplicada com base no diálogo, participação e responsabilidade na 
gestão do fogo, de forma a conhecer, entender e relacionar os conhecimentos e necessidades das populações locais 

com os objetivos de criação da unidade de conservação.



Sembereba
Polpa de buriti   
Rapadura ou açúcar
Água ou leite
Farinha de mandioca

Modo de fazer
Colocar a polpa de 
molho,  misturar com 
água, açúcar,  farinha de 
mandioca e mexer bem.

Bolo de Jatobá
1 xícara (chá) de farinha de jatobá
2 xícaras (chá) de farinha de trigo
1½ xícara de (chá) de leite morno
1½ xícara de (chá) de açúcar
½ xícara de manteiga
3 ovos
Uma pitada de sal
1 colher (sopa) de fermento em pó

Modo de fazer
Bater as claras em neve, juntar as 
gemas, o açúcar e a manteiga . 
Misturar bem, acrescentar a farinha 
de trigo, a farinha de jatobá e 
colocar em forma untada para 
assar em forno quente.

Farofa temperada de 
pequi
Polpa de pequi
Manteiga
Cebola, cebolinha, sal e 
alho
Farinha de mandioca

Modo de fazer
Levar a panela ao fogo 
com manteiga, os 
temperos, a polpa de pequi 
e refogar bem, acrescentar 
a farinha e deixar no fogo 
por alguns minutos 
mexendo sempre.

Óleo de Macaúba: é 
excelente para os cabelos. 
A Macaúba também é rica 
em betacaroteno que é um 
nutriente essencial para a 

saúde dos olhos e fortalece 
o sistema imunológico por 

ser rica em vitamina C. 

Óleo de Pequi: além de ser 
utilizado na culinária, o óleo 
de pequi também pode ser 
aplicado nos cabelos . De 
acordo com a sabedoria 
popular, é uma solução 

natural para asma, combate 
o colesterol e tem efeito 

expectorante.

Óleo de buriti: o óleo puro 
é usado para tratar 

queimaduras e feridas.
Reduz a vermelhidão, é bom 

para pele seca e rachada 
pois melhora a sua 

elasticidade. 
O óleo de buriti também 

hidrata e fortalece os 
cabelos.



Região da Taboca:
artesanato, óleos 

e doces

Fazenda 
Campina:

doces, bolsas e 
artesanato

Fazenda Nova:
farinha de jatobá, 

castanhas, doces e 
artesanato

Galheiros:
artesanato
e doces

Apoie o agroextrativismo, 
o manejo integrado do fogo e o turismo local: 

visite as comunidades da 
Área de Proteção Ambiental do Jalapão. 

Região do Rio Novo:
Artesanato, doces e 

óleos
Região do Jacurutu:

Rapadura, doces, óleos, 
artesanato

Região do Sumidouro:
Artesanato, farinha 

de mandioca
e doces

Linha Verde: 0800631155 

Ponte Alta



O Manejo Integrado do Fogo é uma 
estratégia que associa aspectos 
ecológicos, socioeconômicos e 

técnicos com o objetivo de integrar 
ações de controle de queimadas e de 
prevenção e combate aos incêndios 

florestais. 
Na APA do Jalapão essa estratégia 

está sendo aplicada com base no 
diálogo, participação e 

responsabilidade na gestão do fogo, 
de forma a conhecer, entender e 
relacionar os conhecimentos e 

A Área de Proteção Ambiental do 
Jalapão, com quase 462 mil hectares, foi 

criada em 2000 e está  entre  três 
importantes Unidades de Conservação de 

proteção integral do Cerrado: 
Estação Ecológica Serra Geral do 
Tocantins, Parque Nacional das 

Nascentes do Rio do Parnaíba e Parque 
Estadual do Jalapão.

As principais atividades apoiadas pela 
equipe gestora da APA do Jalapão são: 
• Manejo integrado do fogo
• Extrativismo dos frutos do Cerrado

A Rede Jalapão de Produtos
Artesanais é composta por famílias
agroextrativistas da Área de
Proteção Ambiental do Jalapão,
instituições parceiras, colaboradores
e comunidades, com interesses
voltados para a conservação do
Cerrado e busca de alternativas de
melhoria da qualidade de vida para
os moradores rurais, a partir dos
seguintes princípios:

Telefone (63) 3534-1072       E-mail: apadojalapao@naturatins.to.gov.br

relacionar os conhecimentos e 
necessidades das populações locais 

com os objetivos de criação da 
unidade de conservação.

• Extrativismo dos frutos do Cerrado
• Agricultura familiar
• Turismo de base comunitária

Óleos, doces, peneiras, 
esteiras, cestarias, castanhas, 
licores, farinha de jatobá e de 

mandioca.

Os Produtos da Rede Jalapão podem ser encontrados nos municípios de Novo Acordo, São Félix do Tocantins e Mateiros, no 
Centro de Atendimento ao Turista e na casa das famílias agroextrativistas.

seguintes princípios:



Venda de Produtos Artesanais

A 1.8 Km

Família de José Batista dos Santos

Contato: (63) 99958-8026

Informações (63) 3534-1072



Venda de Produtos Artesanais 

A 16km
Família de Ana Rita e Dimiciano

Contato: (63) 99936 1458  

Informações (63) 3534-1072



Venda de Produtos Artesanais 

A 16km
Família de Ana Rita e Dimiciano

Contato: (63) 99936 1458  

Informações (63) 3534-1072



Venda de Produtos Artesanais 

A 200 metros
Família de Adelice e David Montizuma

Contato: (63) 99946 9345

Informações (63) 3534-1072



Venda de Produtos Artesanais da Rede Jalapão

Centro de Atendimento ao Turista 

A 300 metros

Informações (63) 3534-1072


